Errichtung einer Betriebsstatteur Herstellung und Entwicklung von Pflan-
zenextrakten

Projekttrager. Medicos Science Center GmbH
Laufzeit 28.11.201826.05.2022
ECKPUNKTE:

X

xX X X X

Medizinische Hautpflege

Kompetenzzentrum der DERMASENCE

Herstellung vonFarberwaid- und Rhabarberextrakten in gréRerem Mal3stab
Entwicklung neuer Pflanzenextrakteim Labor

Ziel: Herstellung pflanzlicher Extrakte fur jede Hautindikation

Gesamtkosten1.392.465,91,

Zuschuss der EU aus ddfaropaisclen Fonds fur Regionale Entwicklun@ 6i XiiiUii |
Adresse:ClaudeBredaStr.5; 06406 Bernburg (Saale)

_

k Europa in meiner Region

© Medicos Science Center GmbH

Kontakt: Ministerium der Finanzen, EU-Verwaltungsbehérde EFRE/ESF/JTF,
Editharing 40, 39108 Magdeburg, eufonds.sachsen-anhalt.de



IntoMINTgoesLSA

Projekttrager. Hochschule Anhalt

Laufzeit 01.12.202330.11.2026

ECKPUNKTE:

x Virtuelle Berufsorientierung im MINT-Bereich

x Stéarkung derBerufs- und Studienorientierung fir Madchenab Klasse 8
X Spielerischer Ansatanit Anleitungen flr Experimente
X

Te—F"fe—™c. . oZ—e% T1” ' =+ ce—‘tanhaltinischer KomSonkemtedurch
Firmenkooperation

x Verknupfung der MINT Aktivitaten in der App mit passenden Berufsund Studienmdglichkeiten
in SachserAnhalt

Gesamtkosten:6 6T XfAiTUOGS |

Zuschuss der EU aus ddfaoropaisclen Sozialfonds Pluss 06 XAi6UORA |
Adresse:Hochschule Anhalt, Lohmannstr. ZB5336Kdthen(Anhalt)

_

\V Europa in meiner Region

© Hochschule Anhalt

Kontakt: Ministerium der Finanzen, EU-Verwaltungsbehérde EFRE/ESF/JTF,
Editharing 40, 39108 Magdeburg, eufonds.sachsen-anhalt.de



EMIBEXBiofarbstoffe und Proteine aus Mikroalgen

Projekttrager. Hochschule Anhalt
Laufzeit 01.03.1730.10.22
ECKPUNKTE:

X Herstellung vorgesundheitsprotektiven und intensiv farbenden Farbstoffen
X Verwendung in der LebensmitteKosmetikund Pharmaindustrie
X Insbesondere rote und blaue Farbstoffe

Gesamtkosten460.386,44 |

A 7o~ |

Zuschuss der EU aus ddfnropaisclen Fonds fir Regional&ntwicklung 8 ii X6ifnUo0 06 |

Adresse:Bernburger Str. 55 06366 Koéthen (Anhalt)

© Hochschule Anhalt p EUI"DPG In meiner Rengn

Kontakt: Ministerium der Finanzen, EU-Verwaltungsbehtérde EFRE/ESF/JTF,
Editharing 40, 39108 Magdeburg, eufonds.sachsen-anhalt.de



KiM- Biologisch stabile Kultivierung von Mikroalgen

Projekttrager. Hochschule Anhalt
Laufzeit 01.09.2030.09.22

ECKPUNKTE:
x Entwicklungeines biologischen Verfahrens zur Kontrolle parasitischer Kontaminanten in

industriellen Algenkulturen
Verbesserung der Kulturstabilitat und Rentabilitat von Mikroalgenkultivierung

Projekt n Partnerschaft mit deGICON GmbH

Gesamtkosten247.750,99 |

Zuschuss der EU aus ddfaropaischen Fonds fir Regionale Entwickluag7.750,99 |
Adresse:Bernburger Str. 55 06366 Koéthen (Anhalt)

OEum a in meiner Region
© Hochschule Anhalt k p eg

Kontakt: Ministerium der Finanzen, EU-Verwaltungsbehtérde EFRE/ESF/JTF,
Editharing 40, 39108 Magdeburg, eufonds.sachsen-anhalt.de



Tannenbaum IHEntwicklungeines industriellen Verfahrens zur
mixotrophen Produktion von Biofarbstoffen

Projekttrager. Institut fiir Lebensmitteltechnik, Biotechnologie und Qualitatssicherung e.V.
Laufzeit 13.03.1730.12.20
ECKPUNKTE:

X Entwicklung einesVZzZ}s} ]} E IS} Ees v Z u eRfinzip 2ur Wartstoffbildung in Mikroalgen
X Reduzierung der Anlageand Betriebskosten

X Modulare Konzeption mit dem Ziel einer mehrstufigen Wertstoffbildung

X Zur Lebensmittelproduktion zugelassen

Gesamtkosten253.0 006 U i1 |

Zuschuss der EU aus ddfaropaischen Fonds fur Regionale Entwicklug8.130,49
Adresse:Bernburger Str. 5506366 Kothen (Anhalt)

_

k Europa in meiner Region

© Hochschule Anhalt

Kontakt: Ministerium der Finanzen, EU-Verwaltungsbehtérde EFRE/ESF/JTF,
Editharing 40, 39108 Magdeburg, eufonds.sachsen-anhalt.de
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Griin, gesund, genial.
Erlebe und schmecke Algen als

Rohstoff der Zukunft!

“Blau ohne Alkohol” - Spirulina — Smoothie
Oma'’s siiffiger Powerdrunk
Chlorella-Kekse mit Vitamin B12

Das verborgene Leuchten der Algen

Der Zauber des Unsichtbaren - Mikroskopie
Ewige Schénheit durch Algencreme
Schlumpfeis made in Kéthen
Algenlimonade selbst gemacht

Téter des Unsichtbaren

|

Kompetenzzentrum Algenbiotechnologie Prof. Dr. Carola Griehl Kontakt: carola.griehl@hs-anhalt.de




HOCNSCNQLE .
ANHALT University
of Applied Sciences

— .. > ‘5.
*:. ~::. . A Gomottance
lo:;,:. Tl e Hochschulinformationstag %) LT
; .n.@.. e 5 !
- a% e d 55 e =

“Blau ohne Alkohol” — Spirulina-~Smoothie

Rezept fiir 2 Glaser:

1 L Apfelsaft naturtriib

250 g gefrorene Mango

Saft von einer Zitrone

1 Messerspitze Vanillepulver
etwas frisch geriebener Ingwer : ‘
1 Tasse Crushed Ice e 2
1 Teeloffel Aigenpulver (Arthrospira platensis) | /- & &
oder Teeloffel Phycocyanin-Pulver -

Alle Zutaten mit dem Smoothie-Rad mixen
und frisch geniefen!

Hintergrund

Arthrospira platensis — “Spirulina” & Co.

Als eine wertvolle Proteinquelle enthalt das Cyanobakterium (Blaualge) Arthrospira platensis,
auch Spirulina genannt, alle wichtigen essentiellen Aminosauren. Mit einem Proteinanteil von
etwa 60% gehort Arthrospira sp. zu den proteinreichsten Nahrungsmitteln und wurde von der
WHO als ,Health Improving Agent* eingestuft.

Phycocyanine — blaue Proteine aus dem Meer

Das Hauptprotein in Arthrospira sp. ist das Photosynthesepigment Phycocyanin, das durch
wassrige Extraktion aus der Biomasse gewonnen werden kann und nach Trocknung als blau
gefarbtes Pulver vorliegt. Aufgrund gesundheitsprotektiver Eigenschaften (immunstimulierend,
entziindungshemmend, antikarzinogen) wird dieser zugelassene Naturfarbstoff (FDA 2013)
zunehmend zur Blaufarbung von Lebensmitteln wie Brot, Gummibarchen, Bier, Smoothies,
Joghurt, Speiseeis verwendet

Am CAB der Hochschule Anhalt wird u.a. an der Auswahl geeigneter Produktionsstamme und
der Etablierung kostengiinstiger Kultivierungs- und Aufreinigungsverfahren gearbeitet. In einem
neuen Forschunsprojekt wird an der Verbesserung der Thermostabilitat der blauen Proteine
geforscht, die bisher bei Temperaturen von tber 45°C denaturieren. Extremophile Algen aus
heiRen Quellen kénnten eine Losung liefern.

Prof. Dr. Carola Griehl

Kompetenzzentrum Algenbiotechnologie

Kontakt: carola.griehl@hs-anhalt.de
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Oma’s siiffiger Powerdrunk

Rezeptur fiir 1,5 L

8 Eigelb
250 g Puderzucker
1 Packchen Vanillezucker

375 ml Kondensmilch (10% ungezuckert) oder 200 g siiRe Sahne
250 ml Rum (54%ig)

Eigelb und Vanillezucker in einen kleinen Topf geben und mit einem
Schneebesen schaumig schlagen. Sobald die Masse cremig ist,
rahrt man den Puderzucker unter und gibt die Kondensmilch dazu.
Danach wird der Rum vorsichtig eingerithrt und das ganze im
Wasserbad unter Ruhren langsam erhitzt (kleineren Topf in einen
gréReren stellen). Achtung: Den Eierlikér nicht aufkochen, sonst wird |
das Eigelb fest und klumpt! "
Zum Abschluss kann man unter weiterem Riihren das farbige Algen- |
pulver einriihren.

Hintergrund

Eierlilfér ist ein in Heinsberg von Eugen Verpoorten erfundenes alkoholisches Getrank, das
aus Eigelb, Zucker oder Honig und Alkohol hergestellt wird.

Durch die Zugabe des Eigelbs und je nach Rezept auch von Sahne oder Milch emulgiert das
Getrénk und bekommt eine dickfliissige Konsistenz.

Der Alkoholgehalt der am Markt erhaltlichen Eierlikér-Marken betragt typischer\n)eise zwischen
14 und 20 Vol.-%. Eierlikér ist etwa ein halbes Jahr angebrochen im Kiihlschrank haltbar.

T

Qurcfh Zusatz von farbigen Algenprodukten kann man den Eierlikér beliebig
einfarben und mit wertvollen Algenwirkstoffen in einen Powerdrunk verwandeln!

Quelle: www.marions-kochbuch.de

Kompetenzzentrum Algenbiotechnologie

e 2 . .

Prof. Dr. Carola Griehl Kontakt: carola.griehl@hs-anhalt.de
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Chlorella-Kekse mit Vitamin B12

Rezeptur
250 g Weizenmehl T 550
335 g Butter/Pflanzenfett
170 g Zucker
17 g Zitronenaroma
85g Vollei
15 g Chlorellapulver (nur fur Teig 2)

Es werden zwei Keksteige zubereitet, ein Teig mit und ein Teig ohne Algenpulver.

Verrithren Sie Fett, Zucker, Aroma und Eier zu einer glatten Masse. Verkneten sie fur Teig 1 das
gesiebte Mehl mit der glatt geriihrten Masse (fur Teig 2 werden zuerst 15 g Algenpulver mit dem
Mehl! vermischt und dann in den Teig eingearbeitet). Stellen Sie anschlieBend beide Teige kiihl

(mind. 1 Stunde).

Rollen Sie beide Teige auf eine Stirke von ca. 2 mm aus und legen Sie die Teigplatte mit
Algenpulver deckungsgleich auf die Teigplatte ohne Algen. Streichen Sie die obere Teigplatte mit
Wasser ein und rollen Sie beide Platten zusammen auf. Stellen Sie die Teigrolle ca. 1-2 Stunden
kuthl und schneiden Sie diese danach in 5 mm dicke Scheiben. Legen sie diese Scheiben auf ein
mit Backpapier ausgelegtes Blech und backen Sie die Kekse bei 180°C etwa 10-12 Minuten.

Hintergrund
Algomed-Chlorella — eine proteinreiche Griinalge mit hohen Vitamin-B12-Gehalten

Die einzellige Mikroalge Chlorella vulgaris, die die Algenfarm in Klétze produziert, enthalt einen
Proteinanteil von 40-50 % (einschlieRlich der essentiellen Aminosauren) und ist reich an
antioxidativ wirksamen Carotinoiden (Lutein, B-Carotin), Vitaminen (insb. C, E, Folsaure, B-
Vitamine) und Mineralstoffen (insb. K, Mg, Fe). Eine Besonderheit ist der teilweise hohe
Vitamin B12-Gehalt in bioverfiigbarer Form, das von assoziierten Bakterien erzeugt wird.
Vitamin B12 ist wichtig fiir Zellteilung, Blutbildung und Nervensystem. Ein Mangel kann zu
Anamie und neuro-logischen Beschwerden filhren. Betroffen sind neben Menschen mit
gestorter Vitamin-B12-Auf-nahme vor allem Veganer, da Vitamin B12 tberwiegend in tierischen
Lebensmitteln vorkommt.

Als Vitamin B12 wird eine Gruppe komplex aufgebauter Cobalt-haltiger Biomolekiile bezeichnet
(Cobalamine). Chlorella-Algen, die mit Vitamin-B12-bildenden Bakterien in Symbiose leben,
kénnen Vitamin B12 aufnehmen und speichern, wobei die Gehalte in Chlorella sp. bis zu 7-
fach héher sein kénnen als in Fleischprodukten wie Leber.

Das Cyanobakterium Arthrospira sp. (Spirulina) enthélt biologisch unwirksame Cobalamine,
die mit den gangigen Analyse-Methoden nicht erfasst werden kénnen. Am CAB in Kéthen wird
eine UPLC-MS-Methode entwickelt, mit der die Unterscheidung zwischen wirksamen und
unwirksamen Vitamin-B12-Formen méglich ist. Etwa 3 g Algenpulver decken den Tagesbedarf.

T

Kompetenzzentrum Algenbiotechnologie Prof. Dr. Carola Griehl

Sy |

® %" HLLLL

T .':“o
» A
l ' e | ! Hochschulinformationstag
5 - -l ,,.t‘ L

Das verborgene Leuchten der Algen —

Materialien, Gerite, Hinweise:

= Verdunklungskammer, schwarzes Stofftuch

= Lampe mit blauen LEDs, Gelb-/Roffilterbrille
= = 10 mLAlgenkultur

= 10 mL Chlorophyll-Extrakt in Aceton

= Zeitbedarf: 1-2 Minuten

Hinweis: Aceton ist brennbar!

Durchfiihrung:

= Chlorophyll- und Algen-Extrakt nacheinander
in die Verdunklungskammer stellen

= schwarzes Stofftuch so ber Kammer und
Kopf legen, dass man noch in die Kammer BLI::\E:
schauen kann, aber kein Tageslicht eindringt

= blaue LED-Lampe einschalten

= Ergebnis: der zuvor noch griine Chlorophyll-
Extrakt leuchtet intensiv rot, der PRSI Bl Quelie: Burkart et ol BiuZ 2014
Extrakt schwach rot

E!'klﬁrung I Hintergrund:
Die Absorption von blauen und roten Lichtquanten tberfiihrt Chloro-
phyll (a/p: 430/459, 662/647 nm) in den angeregten, energiereichen Zu-
stapd. Die Anregungsenergie kann iber Warme, Fluoreszenzemission
(bei lé_ngerer Wellenlénge als das Anregungslicht) oder photochemische
Reaktion (Elektronentbertragung auf ein Akzeptormolekiil) abgegeben
werden. Nur der Prozess der photochemischen Reaktion dient der
Photo_synthese, da er die Umwandlung von Lichtenergie in chemische
En(_ergle .erméglicht. Da die Summe der abzugebenden Energie bei
gleichbleibender Anregung konstant ist, steigt bei Hemmung der Pho-
tosynthese der Anteil der Fluoreszenzemission oder Warmeabgabe.
Is_oherte Chlorophylimolekiile emittieren nach Anregung mit blauem
Licht (430 nm) etwa 30% der absorbierten Strahlung als rotes Fluores-
a:z_enzllcht. In intakten Algenzellen wird die von Chlorophyll absorbierte
Lichtenergie hauptséchlich in chemische Energie und Warme umge-
yvandelt. Die Fluoreszenzemission betragt bei effizienter Photochemie
Jjin Algenzellen nur 2-5%. Durch Blockierung des photosynthetischen
*Ele_ktrorjentransports, z.B infolge von Licht- oder Warmeuiberschuss
steigt sie auf etwa 15% an. Aufgrund dieses Zusammenhangs kanr;
man die Fluoreszenzemission als Indikator fiir die Photosynthese-

<7 E5 ALGAL

o HOCHSCHULE
ANHALT University
BIOVECH of Applied Sciences

Nachweis der Chlorophyll-Fluoreszenz

P Rotfilter

schwache Fluoreszenz starke Fluoreszenz
(2-5%, bei Stress 5-15%) (30%)

4‘1(-3 ~ |
2 | o |
2 \ “ ‘x‘ Wirme J
% | \‘ | L
x I =
= |/ TZ/!”‘ i
z y f 4 ! ‘
2 =3 | L%
_/Lt_ﬂ i / Fluoreszenz
R
| & P

/u
Energleverteliung Photachemie (30%;

absorbierte : -
Fnergie ) Warme (65%)

a Flugreszenz (5%)

Phatechemie (5%)
___

absorbierte Wiérme (80%)
Energle e

b Fluoreszenz (15%)
Abgabe der absorbierten Lichtenergie bei
effizienter ungehemmter Photochemie

leistung und die Beurteilung des physiolog. Zustandes heranziehen.

(Campbell: Biologie; Munk: Botanik)
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Der Zauber des Unsichtbaren
Entdecke die fazinierende Vielfalt an Formen und Strukturen von Mikroalgen

1. Entnehmen Sie mit der Pipette 20 pl Algensuspen-
sion und bringen diese auf einen Objekttrager aus.
Decken Sie den Tropfen mit einem Deckglaschen
ab. Achten Sie dabei darauf, dass keine Luft-
einschliisse unter dem Deckglaschen vorhanden ...
sind.

Ob jeb treraveler
O jebtiy
Ob jek tir ager
b jeb rtisch

" Rlende

2. Fixieren Sie den Objekttrager auf dem Objekttisch
des Mikroskops.

3. Schwenken Sie am Objektivrevolver des Mikroskops das Objektiv mit 10-fachem
VergréRerungsfaktor in Arbeitsposition und stellen durch Fokussieren am Triebrad ein
scharfes Bild der Algen ein.

4. Wahlen sie durch Bewegen des Objekttisches einen guinstigen Ausschnitt des Praparates.

5. Schwenken sie nun nacheinander das Objektiv mit 20-facher und 40-facher VergréRerung
in Arbeitsposition. Stellen Sie nach jedem Objektivwechsel ein scharfes Bild der Algen ein.
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Ewige Schonheit durch Algencreme

Rezeptur

Basiscreme aus der Apotheke

1 Teeloffel Algenpulver

1 Teeléffel Primasprit (69,5 Vol%)
1 Tropfen Rosendl

Stellen Sie zunéchst einen Algenextrakt her, indem Sie
einen Teeléffel Algenpulver (z.B. Chlorella vulgaris) mit
einen Teeléffel Primasprit im Mérser fur 5 Minuten ver-
ruhren.

Lassen Sie die Feststoffe einige Minuten absetzen,
gieBen Sie den Uberstand vorsichtig in die Basiscreme
und versetzen Sie die Emulsion mit einen Tropfen
Rosendl

Die Creme ist fur alle Hauttypen geeignet.

)L - Quelle: http§//www.algavita.de

Hintergrund

Zur Herstellung der Algencreme wird ein Algen-Extrakt aus Chlorella vulgaris, Haematoccus
pluviales oder Arthrospira platensis verwendet, der antioxidativ, feuchtigkeitsspendend und
zellerneuernd wirkende Algeninhaltsstoffe (Carotinoide, Peptide, Glykane, Phytosterole u.a.)
enthalt.

Durch die Zugabe von etwas Rosendl erhélt die Creme einen angenehmen Duft. Rosendl ist
ein atherisches Ol, das durch Wasserdampf-Destillation aus den Blutenblattern von Rosen
gewonnen wird.

Kontakt: carola.griehl@hs-anhalt.de



‘.‘ i HOCHSCHULE
i - . . 5 - ANHALT University
Hochschulinformationstag %) AlAL of Applied Sciences

Schlumpfeis made in Kéthen

Rezeptur

350 mL Milch

680 mL Sahne

1Ei

10 EL Zucker

1 Pck. Vanillezucker %
1 EL naturlicher Farbstoff (z.B. Phycocyanin aus Cyanobakterien) %

Alles verrihren und in die Eismaschine geben.

—

S

Hintergrund

Der Spirulina-Farbstoff Phycocyanin kommt in der Natur ausschlieBlich in Algen vor. Aufgrund
der gesundheitsprotektiven (immunstimulierend, antiviral, entziindungshemmend, antikarzino-
gen) sowie intensiv farbenden Eigenschaften wird dieser zugelassene Naturfarbstoff (FDA,
2013) zunehmend zur Blaufarbung von Lebensmitteln eingesetzt. Die Herstellung erfolgt durch
wassrige Extraktion des Farbstoffs aus der Blaualge (Cyanobakterium) Arthrospira sp..

Extraktion des Phycocyanins (Magic Blue) aus der Arthrospira-Biomasse:

v Protein
(\ | HOOC COOH

Phycocyanin (blau)

Durch Zusatz von farbigen Algenprodukten kann das Eis beliebig eingeféarbt und mit wertvollen
Algenwirkstoffen in einen gesunden Genuss verwandelt werden!

0

o

Prof. Dr. Carola Griehl

ANHALT University

M Competoncs HOCHSCHULE
3% 5 5 . =
m Hochschulinformationstag R oA of Applied Sciences

Algenlimonade selbst
gemacht

Rezeptur

1 TL Natron / NaHCO; (aus Apotheke oder Supermakt!)
2 TL Zitronenséure (aus Apotheke oder Supermarkt!),
3 TL Haushaltszucker (Saccharose)

1 TL natirrlicher Farbstoff (z.B. Phycocyanin aus Cyanobakterien)

In einer Porzellanschale werden alle Zutaten sorgféltig zu einem
trockenen Brausepulver vermischt und dieses in ein bis zur Halfte
mit stillem Mineralwasser gefiilltes Trinkglas eingerthrt (Vorsicht:
aufbrausend!).

Erklédrung / Hintergrund:

Die Zitronensaure reagiert mit dem Anion des Natriumhydrogencarbonats in einer Séure-Base-
Reaktion zu Kohlensaure, diese zerféllt in einem zweiten Schritt zu Kohlendioxid und Wasser.
Das aus der wassrigen Lésung entweichende Kohlendioxid ruft das ,Brausen* hervor.

H,C—COOH H,C—COONa
| |
3NaHCO; + HO—C—COOH =——= 3C0, + 3H,0 + HO—C|:—COONa
H,C—COOH H,C—COONa
Natrium- Zitronensaure Natriumcitrat
hydrogencarbonat (Natriumsalz der
Zitronensaure)

Weil mehr Kohlendioxid gebildet wird, als in Wasser l6slich ist, entweicht das Kohlendioxid als
Gas (und wirbelt dabei die eigentlich zu I6senden Feststoffe durch das Losemittel, der Lose-
vorgang wird durch ,Ruhren” beschleunigt).

Um das Auftreten von laugigem Carbonatgeschmack zu vermeiden, wird die Saure im Uber-
schuss eingesetzt.

Historisches:

Schon im 19. Jahrhundert wurde Brausepulver hergestellt. In England hie3 das Brausepulver
damals Soda powder (2 g Natron und 1,5 g Weinséure wurden getrennt in farbigen Tutchen
verkauft und erst unmittelbar vor dem Trinken zusammen in Wasser gegeben). »
Die erste industriell hergestellte Brause in Pulverform wurde im 19. Jahrhundert von der Firma
Stollwerck in Kéin hergestellt. Die Bestandteile waren: eingedampfter Fruchtsaft, Rohrzucker,
Zitronensaure und Natron.

Kontakt: carola.griehl@hs-anhalt.de Kompetenzzentrum Algenbiotechnologie

— |

Kontakt: carola.griehl@hs-anhalt.de

Prof. Dr. Carola Griehl
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Tatern auf der Spur!

Ninhydrin-Reaktion zum Nachweis von Aminosiuren

Impressionen

Arbeitsanleitung, Materialien, Gerite:

» 260 mg Ninhydrin, 100 ml Aceton, 1 Blatt Papier (glatt)

* 1 Becherglas (100 ml), 1 Spruhflasche, 1 Spatel, Waage
» Zeitbedarf: einige Minuten

* Hinweis: Aceton ist brennbar!; Entsorgung: tiber Hausmidill

260 mg Ninhydrin werden in 100 ml Aceton gelost, die Lésung wird in eine Sprihflasche
gegeben.

Auf einem Papierblatt wird ein (nicht sichtbarer) Fingerabdruck aufgebracht, indem der Finger
oder Daumen mit leichtem Druck darauf gepresst wird (Hinweis: Hand vorher nicht waschen,
wéhrend des Driickens den Finger nicht verschieben). AnschlieRend wird das Papierblatt mit der
Ninhydrinlésung gleichmaRig bespriiht und dann erwarmt. Dies kann im Trockenschrank (5 min
bei 110°C) erfolgen, durch vorsichtiges Schwenken des Papierbogens liber einer erhitzten Herd-
platte, mit einem nicht zu heiRen Fén oder auch durch Biigeln mit einem schwach eingesteliten
Bligeleisen (ohne Dampf). Ninhydrin reagiert mit den Aminoséuren auf der Haut und der
Fingerabdruck wird blauviolett sichtbar.

Arthrospira sp. Chlorella vulgaris

Erklarung / Hintergrund:

Der Hautschweill enthélt geringe Mengen freier Aminoséuren, die mit Ninhydrin eine
blauviolette Farbreaktion ergeben. Die Ninhydrin-Reaktion ist eine wichtige Nachweisreaktion
fur a-Aminoséauren, den Grundbausteinen der Proteine.

Hierbei reagiert Ninhydrin mit der primaren Aminogruppe der Amino- o

saure unter Dimerisierung in einer duBerst komplexen Reaktion zu gl 9
einem blau-violettem Farbstoff, der als Ruhemanns Purpur bezeichnet

wird. Da die Farbintensitédt des Produktes mit der Aminoséure- N=¢©
konzentration proportional ist, lassen sich Aminoséuren quantitativ o

durch photometrische Bestimmung des Farbstoffs bei 570 nm (Prolin
bei 440 nm) nachweisen.

A {2l

&

Kompetenzzentrum Algenbiotechnologie Prof. Dr. Carola Griehl Kontakt: carola.griehl@hs-anhalt.de Kompetenzzentrum Algenbiotechnologie Prof. Dr. Carola Griehl Kontakt: carola.griehl@hs-anhalt.de



c on HOCHSCHULE
. . E AN LT Uni
Hochschulinformationstag 0a+) MoAL o yprsiridpbinad

Auf ein Wiedersehen beim
Algenteam!

Kompetenzzentrum Algenbiotechnologie




























